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Para empezar:

Ostras en tempura con emulsion de yuzu y vodka y caviar de Beluga
- Ravioli de calabacin relleno de cordero lechal con salsa de su propio jugo.

Continuamos:

- Consomé minestrone con vela de jamon.
- Tiradito de corvina madurado en alga kombi con cremoso de aguacate.
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- Cocktail de ponche navideno estilo americano.
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Del Mar:

- Mero a la brasa sobre habitas ahumadas, bizcocho de lima y
esferificacion de bilbaina.

De la tierra:
- Solomillo Wellington con patata Hasselback a la mantequilla especiada.

Para finalizar:
- Semifrio de praliné con chocolate en texturas y fruta escarchada.

BEBIDAS

Vino blanco Martin Codax, albarifio (D.O Rias Baixas),
Vino tinto Alto de los Zorros 10 meses, tempranillo (D.O. Ribera del Duero),

Cerveza, refrescosy agua.

-
Uvas de la suerte, brindis con Reymos espumoso dulce, 4
café o infusion y mignardises.
»
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Informacién y Reservas en 91 840 66 58 o comer0|al@grupoelgalllnero.com
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Informacién 'yﬂReserVaé en 91 840 66 58 o comercial@grupoelgallinero.com



