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PORA EMPEZAOR .. ‘
Canapé de angulas y huevo de codorniz. n?
Gyozas de pitu de caleya con coral ’ i
de azafi-an. y
LY CONTINUAMNOS ? /
¢7 Consomé con crujiente de jamon. © i
‘ Carpaccio de langosta con \
& emulsion de maracuya.
DESCANSAMNOS
Gelée de gin tonic con almibar de citricos.
DEL MAR '\

Bacalao negro con crujiente de lima. rissoto de >
alga nori y salsa beurre blanc de vieiras. (
v

DE LA TIERRA

Jarrete de cordero lacado con cremoso de
cardamomo y calabaza acompanado de
salsa de apio nabo.

POSTRES

Coulant de turron y almendras en texturas.
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* «W\ino blanco Martin Codax. albarino (D.O Rias Baixas). N 3

Vino tinto A\l de los Zorros [0 meses. tempranillo (D.O.
¢ Ribera del Duero).

1 T, Cerveza. refirescos y agua.

Ulvas de la suerte. brindis con Reymos espumoso dulce.
Cafe o infusion y mignardises.

*Menu cerrado. Solo excepciones para alergicos.

»
L, &
‘#

-




6 %

LGALINLRO .

- MENU

Nochevieja,;=)

Refrescos, aguaq,
Uvas de la suerte y mignardises
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